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p) Menu Saint Valentin Q?

V.

80C Acoompagné d’'une Coupe de Champagne

70€C

Tartare de Saint Jacques Marin¢ au Yuzu & Crémeux de Betterave
ou
Terrine de Foie Gras au Cognac, Pain aux Noix & Chutney de Figues

Scallops Tartare Marinated with Yusu & Beetroot Cream
or
Foie Gras Terrine with Cognac. Wallnuts Bread & FIig Chutney

Boeufl Wellington, Sauce Porto
ou
Dos de Cabillaud en Croute d’'Herbes, Mousseline de Butternut & riz noir,
¢mulsion au Safran

Beef " Wellington. Port Sauce
or
Cod in Herb Crust. Butternut Mousseline & Black Rice. Saffi-on Fspuma

Brie aux Noix

Wallnuts Brie

Surprise Du Chef
Chef’s Surprise



